REXNORD LOSUNGEN FUR DIE LEBENSMITTELINDUSTRIE

EIN BEKENNTNIS ZU PRODUKTIVITAT UND
LEBENSMITTELSICHERHEIT
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VORRANG FUR
HOCHEFFIZIENTE
BETRIEBSANLAGEN

Die schnellere Verarbeitung und Verpackung
von Lebensmitteln bei gleichzeitig
niedrigeren Lebenszykluskosten, geringerer
Ausfallzeit und weniger Ausschuss erfordert
Personal, Technologie und Prozesse,

die zusammenarbeiten, um Effizienz und
Produktivitat der Anlage zum obersten Ziel zu
machen.

Aus diesem Grund bekennt sich Rexnord

zu qualitativ hochwertigen Lésungen bei der
Férderung von Lebensmitteln und konzentriert
sich dabei auf steigende Produktivitat der
Anlage und Lebensmittelsicherheit. Aufgrund
der hochentwickelten Férdertechnologie und
der hygienischen Konstruktionsmerkmale bietet
Rexnord eine breite Palette an Férderketten fiir
die Lebensmittelindustrie und Komponenten

fur jede Anwendung - vom Transport roher
Lebensmittel bis zu vielfaltigen Lésungen fiur die
Verarbeitung und Verpackung von Lebensmitteln.

PARTNER MIT VERANTWORTUNG FUR DIE PRODUKTIVITAT

Die Kombination von hochwertigen und zuverldssigen Lésungen bei der Férderung von Lebensmitteln mit
vielen Jahren an hervorragender Technologie und Anwendungserfahrung macht Rexnord zu Ihrem bevorzug-
ten Partner fir effiziente und sichere Verarbeitung und Verpackung von Lebensmitteln.

. Hoéherer Durchlauf, geringerer Ausschuss und weniger Schaden an den Produkten
. Sehr gut zu reinigende Konstruktion, hdchste hygienische Standards

. Einfache Wartung, weniger Ausfallzeit

. Sehr hohe Zuverlassigkeit, ldngere Lebensdauer der Kette
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ZUVERLASSIGE LOSUNGEN
IN DER FORDERTECHNOL-
OGIE FUR JEDE LEBENS-

Rexnord Férderkettentechnologie fir Lebensmittel und
Innovationen auf dem Gebiet von lebensmittelsicheren
Werkstoffen bieten aufllerst produktive Lésungen

fur Anwendungen in allen Lebensmittel-
Produktionsanlagen.

AuRerdem sind die Férderketten und Komponenten fir
die Lebensmittelindustrie von Rexnord mit Microban®
antibakteriellem Schutz ausgestattet, um den héchsten
Grad an Lebensmittelsicherheit zu gewahrleisten.
Zusammen mit grindlichen Reinigungsverfahren

wird somit eine verbesserte Hygiene sichergestellt,
insbesondere zwischen den regularen
Reinigungsarbeiten. Microban® antibakterieller Schutz
wirkt kontinuierlich 24h/Tag und ist sicher, dauerhaft und
effektiv.

“Die Anwendung der 2015 Kette in

unserer Over-the-Wall-Férderanlage fiihrte zu

erhéhter Leistung und Zuverlassigkeit.
Unsere Wartungszeit ist geringer mit der

Rexnord Forderkette”.

Jennifer Crabtree, Plant Engineer, Frito Lay,
Fayetteville, NC

Loésungen fiir den Transport von
Rohmaterial

Eine breite Palette von Perforated
Top Férderketten (10% bis 60%
offene Oberflache) fihren zu
verbesserter Drainage, sehr gut

zu reinigenden Oberfldchen und
nicht haftenden Eigenschaften bei
Anwendungen zum Transport von
Rohmaterial - von hochverschleilRfesten
Austragb&ndern aus Waschanlagen
bis zu den verschiedensten
Reinigungsanwendungen.

Losungen fiir die
Lebensmittelverarbeitung

Die Rexnord MatTop® Edelstahl-

und Kunststoff-Hybridketten aus
hochtemperaturbestandigen

Werkstoffen sind dulerst effektiv bei
der Lebensmittelverarbeitung. Fur
weiterverarbeitende Anwendungen bieten
die sehr gut zu reinigenden MatTop
Ketten von Rexnord zusétzlichen Schutz
gegen mikrobiologische Verschmutzung.

Losungen fiir den Transport
empfindlicher Lebensmittel

Die sanfte und gleichmé&Rige Foérderung
sowie die kompakte, drucklose Ubergabe
der Rexnord MatTop Férderketten mit
kleiner bis mittlerer Kettenteilung kommt
Snackfood, kleinen Backwaren und
anderen empfindlichen Lebensmitteln
zugute.

Sehr gute Hygiene, L6sungen fir
Bereiche mit hohem Risiko

Wenn direkter Lebensmittelkontakt die
Verschmutzungsgefahr erhéht, helfen

die Rexnord MatTop Ketten fur die
Lebensmittelindustrie mit Konstruktionen,
die einfach zu reinigen und duBerst
hygienisch sind, auch die strengsten
hygienischen Standards einzuhalten.

Loésungen fiir effizientes Verpacken
Um eine Vielzahl von
VerpackungsgréfRen und -arten effizient
verpacken und férdern zu kénnen,
bieten die Rexnord MatTop® und
TableTop® Foérderketten die Festigkeit,
Flexibilitdt und den gleichmaRigen
Transport, die zum Schutz fertiger
Lebensmittelprodukte beim Verpacken
und Transportieren benétigt wird.
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LEBENSMITTELSICHERE
KONSTRUKTIONEN
ERFULLEN HOHE
ANFORDERUNGEN AN
DIE HYGIENE

Mit mehr als 100 Jahren
Erfahrung und innovativer
Technologie auf dem Gebiet
von Forderketten und
Antriebstechnik ist Rexnord
ein Branchenfihrer bei
Lésungen fiir die Férderung
von Lebensmitteln

Rexnord ist fihrend auf dem Gebiet
hochentwickelter Antriebstechnik und
Werkstoffinnovation bei modularen
Kunststoffférderketten fir Lebensmittel
und fihrend in der Konstruktion von
Forderketten mit einem hervorragend
abgestimmten Zusammenspiel
zwischen Kette und Kettenrad sowie
einer langen Lebensdauer und
einfacher Reinigung.

Rexnord 1010, 1200 und 2010 Serie
MatTop Ketten sind mit neuem,
hygienischem Design fur einfache
Reinigung und mit detektierbaren
und antibakteriellen Werkstoffen fir
verbesserte Lebensmittelsicherheit
und einfache Wartung konzipiert, so
dass Ausfallzeit und Personalkosten
reduziert werden. Diese Forderketten
fur die Lebensmittelindustrie
umfassen auch eine breite Palette
von Mithehmern, Bechern und
seitlichen Bordscheiben, um somit
den Ausschuss von Produkten zu
verringern.

FLEISCH

FISCH

REXNORD® 1010 SERIE

Sehr gut zu reinigende
Lebensmittelfrderkette mit 1-Zoll Teilung
Solid Top - 1015

Offen zugangliche Schamierkonstruktion
Einfach zu reinigender, zweckmaRiger T-Kopf
Bolzenverschluss

Verbesserte CIP (Clean in Place)
Eigenschaften

Schnell trocknende, gewdlbte Bodenfléche
24-Zoll breite hygienische modulare
Konstruktion mit bis zu 4-Zoll hohen, gerippten
Mithehmem

Ideal zu reinigende, einteilige gefréste
Kettenrader. Verschiedene Zéhnezahlen und
Bohrungen erhaltlich.

In der Entwicklung:

Perforated Top —1016

e  OpenArea-1018

o Hygienisches, offenes Design

° Fur optimierte Kiihlung, Trocknung und
Drainage

REXNORD® 2010 SERIE

Kette mit 2-Zoll Kettenteilung speZziell fur die
Lebensmittelindustrie konstruiert

Die offene Schamierkonstruktion begtinstigt
einfache und effektive Reinigung

Erhaltlich in drei Varianten:

Solid Top - 2015, Perforated Top - 2016,
Textured Top - 2011

Erhaltlich mit bis zu 6-Zoll hohen Mithehmem
und neuen Bechem und bis zu 4-Zoll hohen
seilichen Bordscheiben.

GroRer Durchmesser, verschleil¥feste Bolzen

REXNORD® 1200 SERIE

Kette mit 1,25-Zoll Kettenteilung fiir
kurvengéngige Anwendungen

39% offene Oberflache und einfach zu
reinigende Konstruktion (1255)

Erhaittlich mit bis zu 3-Zoll hohen Mitnehmem
Kleinstméglicher Innenradius von 1,2 —1,6-
mal Kettenbreite (1275 und 1285)

Rexnord Positrack™(RBP), Flat (RB) und
TAB Guide (RBT) Ausfiihrungen

SuperGrip (gummiert) und Mitnehmer fiir Auf-
und Abwartsforderer

Verstarktes AuRenmodul fiir hohe
Betriebskraft und hohe Geschwindigkeiten
im Verpackungsbereich. Auch geeignet fir
Spiralférderer.
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“ Das Beste an der Serie 2010

ist die langere Lebensdauer und die hohe

Zuverlassigkeit der Férderkette. Aufgrund der

modularen Kettenkonstruktion, dem integrierten

Bolzenverschluss und

einfach zu montierenden Kettenradern sind Reparatur

und Wartung schnell und einfach”.

Hersteller von Backwaren und Imbissgerichten,

Milwaukee, Wisconsin

EINGEBAUTE EFFIZIENZ

Rexnord sorgt fiir eine hohe Effizienz von Nahrungsmittelproduktionsanlagen aufgrund der speziellen
Eigenschaften der MatTop Forderketten fiir die Lebensmittelindustrie.

HYGIENE

¢ Einzigartige offene Scharnierkon-
struktion

¢ Maximale Bolzenfreilegung

* Gewolbte Unterseite ermdglicht
schnelles Trocknen

¢ Integrierter Microban® antibakteri-
eller Schutz

e Einfache Reinigung durch gefraste
Kettenrader

EINFACHE WARTUNG

¢ Rexnord T-Kopf und Click Finger
Bolzenverschluss fir einfache Montage
und Demontage

e Einfacher Ein- und Ausbau und
einfache Wartung aufgrund der geteilten
Kettenradkonstruktion

e Festigkeit und Haltbarkeit durch den
12% grofReren Bolzendurchmesser (Serie
2010)

e Hohere Verschleilfestigkeit aufgrund
abriebfester Polyesterbolzen (PBT) und
‘Heavy Duty’ Kettenréder aus Nylon

¢ Edelstahlbolzen sorgen fir eine
verbesserte Stabilitat der Kette bei breiten

Foérderanlagen.

WERKSTOFF-
INNOVATION

e Antibakterieller Produktschutzstan-

dard von Microban ist in allen Férder-
ketten fur die Lebensmittelindustrie
integriert

e Verhindert die Bildung von Bakterien,
Schimmel und Schimmelpilzen, die
Flecken und Gerliche verursachen

¢ Schitzt Bereiche, die schwierig zu
sdubern sind; wirkt zwischen den Reini-
gungen; bleibt wahrend der gesamten
Produktlebensdauer effektiv

e WHA, BHA — Hochtemperaturbestan-
diges Polypropylen

e Zuséatzliche Lebensmittelsicherheit
durch detektierbare Werkstoffe

REXND)RD
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BACKWAREN UND SNACKFOOD:
Garschranke

Schréagforderer

Ofen/Mikrowellen
Produkt-Férderanlagen
Rostmaschinen/Toaster
Kuchenformférderer
Trockenschranke
Verpackungs-Forderanlagen

OBST UND GEMUSE:
Entwasserungsbéander

Fiillanlagen

Waschanlagen

Etikettiermaschinen

Sortiermaschinen

Kochgerite

Mixgerite

Férderanlagen zur Produktabfertigung
Blanchiergerite

Forderanlagen fiir den Transport von
Behiltern/Verpackungen
Scheibenschneidemaschinen/
Wiirfelschneidemaschinen/Zerkleinerer
Palettierer/Depalettierer
Kiihler/Froster

FLEISCH UND GEFLUGEL:
Entbeinungsanlagen
Metalldetektoren
Verarbeitung/Ausbeinen/Schneiden
Produkt-Foérderanlagen
Kochgerate/Friteusen/Mikrowelle
Forderanlagen fiir Verpackungen/
Behilter

Kiihlen/Gefrieren

Fellverarbeitung

TRANSPORT WEITERER MATERIALIEN
LOSUNGEN:

Transport von unverpackten
Lebensmitteln
Zuckermiihlen/Zuckerrohr und
Zuckerriibe

Transport von Getreide

Transport von verschiedenen
Rohmaterialien

Transport von Verpackungseinheiten
Herstellung von Behiltern
Forderanlagen fiir Kartons/Kisten

FLEISCH
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INNOVATION BEI DER
FORDERUNG VON
LEBENSMITTELN

Fir jede Anlage zur Verarbeitung und
Verpackung von Lebensmitteln sind
kontinuierliche Leistungssteigerungen
von Bedeutung. Egal ob man sich
dabei auf Produktivitatssteigerung,
Nachhaltigkeit, Ingenieurleistungen
oder Lebensmittelsicherheit
konzentriert, ein erfahrener Lieferant
fur Losungen beim Materialtransport,
der einzigartige Innovationen fir
Lebensmittelproduktionsanlagen liefern
kann, ist notwendig.

Als Weltmarktfihrer auf dem Gebiet von
Forderketten und Antriebstechnik fir

die Lebensmittel- und Getrédnkeindustrie
liefert Rexnord modernste Lésungen in der
Fordertechnik fur alle Anforderungen in der
Lebensmittelindustrie. Die breite Palette an
Produkten zur Férderung von Lebensmitteln
— ausgestattet mit flhrenden MatTop,
TableTop und Marbett® Marken — zeigt
Rexnords Engagement fur Innovationen,
die alle Anforderungen bei Herstellung und
Betrieb erflllen.
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Marhett® Komponenten & g‘ 29_,

Serie 505

0,5-Zoll (12,7mm) Kettenteilung; kleiner Innenradius und 10% offene Oberflache; auch geeignet
fur unverpackte, empfindliche Produkte, die einen sanften Transport und kleine Uberschiibe
bendétigen.

Serie 1500

15mm Kettenteilung; fir unverpackte, empfindliche Lebensmittel, z.B. Brétchen, Pizza und
Hamburger; 1505 Flat Top, 1506 Flush Grid mit 26% offener Oberflache und SuperGrip
(gummiert).

Serie 1000
1-Zoll (25,4mm) Kettenteilung; FlatTop, Flush Grid mit 40% offener Oberflache und SuperGrip
(gummiert).

Serie 6300T
50mm Kettenteilung; ideal fir Hochtemperaturanwendungen; 6391 mit 26% offener Oberflache
und 6392 mit 48% offener Oberflache.

Rexnord TableTop Ketten aus Stahl
Geringe Rauhigkeit, perfekte Gleiteigenschaften, sehr grof3e Betriebskraft und einzigartige
Ebenheit; gerad- und kurvengdngig und gummierte RubberTop Ausfihrung.

TableTop Ketten aus Kunststoff

Hervorragende Gleiteigenschaften und sehr gute Ebenheit; geeignet fiir eine Vielzahl von
Anwendungen zur Verpackung von Lebensmitteln; standardméRig geringe Reibung, auch mit
Staurélichen und in gummierter SuperGrip Ausfiihrung.

Serie 1700 Multiflex Ketten
Verbindung von Scharnierbolzen zu Kettenglied lber ein einzigartiges Drehgelenk, gerduscharm
und verschleil}fest; ideal fur den Transport von Verpackungen.

Lebensmittelsichere Lager, GelenkfiiBe und andere Komponenten

Verbesserung der Hygienestandards in Lebensmittelfabriken; gerduschreduzierende
Rucklaufrollen; die GelenkfliRe erfillen die 3A (USDA) Bestimmungen des US-
Landwirtschaftsministeriums; blaue Microban-Lager fiir Anwendungen, die besondere Hygiene

I



